PENTRU CA IUBIM ANIMALELE

LA FEL DE MULT
GATINE ...

iy, NS

RETETE NUMAI BUNE DE COPT PENTRU CAINELE TAU, DIRECT DIN BRUTARIA ZOOPLU

BISCUITI CU BRANZA

Ingrediente:

100g branzd rasd,

100g branza proaspata, &
Tou,

50g pdine crocantd mdruntitd sau
50g nuci mdcinate,

200q fdind,

Tlingurd ulei, eventual putind apd dacd aluatul este prea dens

Preparare: Se amestecd totul bine, se modeleazd in bilute mici, care se coc aproximativ 20 de minute la 180 de grade. Pentru a face biscuitii si mai
crocanti, fi poti ldsa apoi sd se usuce la cuptor la foc mic (50 de grade).

GUSTARI CU TON

Ingrediente:

1 conserva de ton in suc propri,
Tou,

putin patrunjel tocat,

faind (de cartofi),

mdmaligd sau fulgi de ovdz pentru ingrosare dacd este necesar

Preparare: Amestecd laolaltd ingredientele si formeazd bilute. Dacd folosesti mamaligd, ai grijd ca aluatul sd aibd mai mult lichid. Poti varia dimen-
siunea qustdrilor in functie de gustul si mdrimea cdinelui tdu. Compozitia se coace apoi la 150 de grade, timp de aproximativ 30 de minute. Timpul de
coacere poate fl mai scurt sau mai lung in functie de dimensiunea bilutelor. Lasd apoi qustdrile la uscat in cuptorul oprit,

BILUTE DE BISCUITI ZOOPLUS

Ingrediente pentru circa 170 bucdti:
2 morcovi rasi,

2 banane zdrobite,

400g faind (de cartof),

200g fulgi de ovdz sau mdmaligd,
100 ml ulei, apd dupd caz

Preparare: Amestecd toate ingredientele intr-un bol. Dacd folosesti mamaligd in loc de fulgi de ovdz, ai grija ca aluatul sd fie putin mai umed. Dacd
aluatul este prea uscat, mai adaugd putind apd. Formeaza apoi bilute de aproximativ 1-2 cm si coace-le timp de 25 de minute la aproximativ 150 de
grade. Lasd-le sd se usuce peste noapte in cuptorul deschis.



PRALINE DIN BRANZA QUARK

Ingrediente:

200g fulgi fini de ovaz,
100g faind de alac,
aproximativ 6 linguri de zer (pentru a se forma un aluat cu o consistentd bund),
5 linguri ulei (ex. ulei de ciulin sau ulei de mdsline),

Tou,

1lingurd sirop de artar,

150g branzd slabd quark

Preparare: Amestecd totul bine si creeazd, dupd cum doresti, fie mici bilute, fie alte forme. Coace totul la 180 de grade pentru aproximativ 25 de
minute - pralinele gourmet sunt gata!

OASE DIN LEBARVURST

Ingrediente pentru circa 350 oase: :

Tou,

250 lebdrvurst,

500g fulgi fini de ovaz (pentru pisici: se inlocuiesc cu fulgi/faind de cartofi),
300g branzd proaspdtd,

100 ml ulei de floarea-soarelui,

putind fdind (de cartoft)

pentru intinderea aluatului

Preparare: Amesteca toate ingredientele intr-un bol, apoi lasa-le sd stea la frigider pentru aproximativ 1 ord. Daca aluatul este incd prea umed pen-
tru a fiintins, adaugd mai multi fulgi de ovaz sau fdind (de cartofi). Intinde aluatul cu o grosime de aproximativ 1 cm pe o suprafatd de lucru acoperita
cu fdind. Oasele se coc la 150 de grade timp de aproximativ 30 de minute si se lasd sd se usuce in cuptorul oprit.

FURSECURI CU IAURT I MERE

Ingrediente:
100q fdind de alac, ==

100g fulgi de ovdz, 50q fdind de orez,
1lingurd miere,
1
1

mar ras,
50g iaurt natural,
putind scortisoard

Preparare: Amestecd bine toate ingredientele, intinde apoi aluatul de circa 1 cm grosime si taie-I in forma doritd. Fursecurile se coc la 150 de grade
pentru aproximativ 45 de minute. Dacd doresti ca fursecurile sd fie mai crocante / mai uscate, lasd-le sd se usuce la foc mic (pune eventual o lingurd in
usa cuptorului) sau lasd-le fn cuptor cu usa inchisd, pand cand acesta se raceste.



